
CENTRES D’INTÉRET

Ponctualité

Travail d’équipe

Fiabilité

Rigueur et précision

Autonomie

Rapidité d’exécution

Sens de l’organisation

Gestion des stocks

Gestion des priorités

COMPÉTENCES

Français

LANGUES

6 route de Pierreval
Le clos des Charmilles
76690 Saint André Sur Cailly

thomas.leclerc76@orange.fr

06.37.16.65.57

COORDONNÉES

Ouvrier Charcutier Traiteur
SARL Flaveur - Bois-Guillaume (CDI)

Ouvrier Charcutier Traiteur
Boucherie Charcuterie Traiteur DUMONT
Neufchâtel-En-Bray (CDI)

Fabrication de produits de charcuterie artisanales
Désossage, cuisson,...
Respect des techniques de préparation
Gestion des stocks et des commandes
Formation d’apprentis
Maîtrise des règles d’hygiène et de sécurité
alimentaires

2004 - 2008

2008 - 2025

EXPÉRIENCE PROFESSIONNELLE

Brevet professionnel de charcutier traiteur
CFA Saint-Paul - Rouen

CAP Charcutier Traiteur
CFA Rouxmesnil-Bouteilles

2000 - 2002

2002 - 2004

FORMATION

THOMAS
LECLERC

Course à pied 
Vélo
Randonnée
Musique

Ouvrier expérimenté dans le domaine de la charcuterie traiteur, je
souhaite aujourd’hui donner un nouvel élan à ma carrière à
travers une reconversion professionnelle et découvrir le métier
grâce à une période de stage (non rémunérée).Rigoureux,
méticuleux et motivé, je souhaite m’investir et mettre mes
compétences et connaissances à votre disposition.

Reconversion Professionelle : Cariste


